
Menu*

Raclette à volonté …. hors menu 39,00€

S E R A I N G

#AUCHALET

SAUMON CARAMÉLISÉ
Gourmand saumon fumé caramélisé, associé à une crème légère à base d’avocat

citronnée avec une pointe d’aneth et sésame. 
ou

TOAST FOIE GRAS
Simple et gourmand, ce toast au foie gras (production belge!) de canard est
composé de pain d’épices, confit de figue et datte sur son nid de roquette.

(Soupe du jour : exclusivement pour les menus enfants)

Entrée ..........hors menu 14,00€

Fromage raclette de SAVOIE IGP, composé de sa planche de charcuteries fines
(disponible sans porc), pomme de terre, oignon, cornichon, salade garnie maison et

son pain du fournil. 

Ganache chocolat noir à 72% de cacao surmontée d’une mousse au chocolat. Il
renferme un cœur de meringue croquant qui contraste avec le fondant du chocolat

et l’amertume du cacao.

Dessert Truffon …. hors menu 9,00€

Menu 3 services 55,00€ /Menu Enfant 30€ (-12ans)**

*Disponible à la carte également **Menu hors boisson 



Menu Végétarien*

Raclette à volonté …. hors menu 39,00€

S E R A I N G

#AUCHALET

TOAST AUX CHAMPIGNONS
Simple et gourmand, ce toast aux champignons des bois crème maison sur son nid

de roquette.
(Supplément huile de Truffe + 2,50€)

ou
Soupe du jour (uniquement disponible en menu) 

Entrée ..........hors menu 14,00€

Fromage raclette de SAVOIE IGP, composé de son saumon fumé caramélisé mi-cuit,
associé à une crème légère à base d’avocat citronnée avec une pointe d’aneth et
sésame, pomme de terre, oignon, cornichon, salade garnie maison et son pain du

fournil. 

Ganache chocolat noir à 72% de cacao surmontée d’une mousse au chocolat. Il
renferme un cœur de meringue croquant qui contraste avec le fondant du chocolat

et l’amertume du cacao.

Dessert Truffon …. hors menu 9,00€

Menu 3 services 55,00€ /Menu Enfant 30€ (-12ans)**

*Disponible à la carte également **Menu hors boisson 



S E R A I N G

#AUCHALET

Boissons

 SOFT :……………3,50€
Coca Cola, Coca-Cola Zéro, Sprite, Fanta, Fuze tea Citron, 
Fuze tea pêche, Minute Maid Orange, Minute Maid Pomme-cerise

 EAUX 50cl :……………6,00€
Acqua Panna Plate, San Pellegrino Pétillante 

 APÉRITIFS
Apérol Spritz….9,00€,
Prosecco….8,00€  

 CAFÉ :
Espresso..........................3,00€
Lungo/Décaféiné............3,50€

 THÉ :……………3,50€
Green Mint, Earl Grey, Pure Lemon, Citrus Cinnamon

Prise de commande au restaurant uniquement si vous consommer en
street food #Au Chalet

 DIGESTIF :……………8,00€
Limoncello, Amaretto, Génépi



Champagne CHAMPAGNES
Laurent Perrier brut….90€
Laurent Perrier brut magnum….190€
Laurent Perrier rosé….125€
Laurent Perrier Blanc de Blancs….195€
Ruinart blanc de Blancs….175€
Prosecco….45€

 Les Blancs
Vin au verre Bivouac..............8,00€
Vin au verre Moelleux Vin de France “Poule aux oeufs d’Or”......8,00€
Bouteille Chardonnay...........32,00€
C é p a g e  :  C h a r d o n n a y  1 0 0 %
O r i g i n e :  T o s c a n a ,  I t a l i e
R o b e  j a u n e  p a i l l e ,  a r ô m e  d é l i c a t  d e  f r u i t s  e x o t i q u e s .  G o û t  p l e i n ,
a r o m a t i q u e  e t  p e r s i s t a n t .

Bouteille Grillo....... 32,00€
C é p a g e  :  G r i l l o  1 0 0 %
O r i g i n e :  S i c i l i a ,  I t a l i e
V i n  h e s p é r i d é  e t  f r a i s ,  t a n t  a u  n e z  q u ' e n  b o u c h e ,  d o r é  a v e c  d e  c u r i e u x
r e f l e t s  v e r d â t r e s  i n t r i g u a n t  à  l a  v u e .  O n  r e t r o u v e  d e s  a r ô m e s  t r o p i c a u x
d ' a n a n a s ,  l e  z e s t e  l é g è r e m e n t  a c i d u l é  d u  p a m p l e m o u s s e ,  e t  l ' h e r b e
a r o m a t i q u e  d e  s a u g e  e t  d e  m e n t h e .

Bouteille Moelleux Vin de France “Poule aux oeufs d’Or”........35,00€
C é p a g e  :  P e t i t  m a n s e n g  e t  g r o s  m a n s e n g
O r i g i n e  :  S u d - O u e s t  d e  l a  F r a n c e
U n  v i n  f r a i s ,  é l é g a n t  e t  t y p é .  L e  c a r a c t è r e  e s t  e x o t i q u e  e t  g o u r m a n d .  U n e
b e l l e  f r a i c h e u r  q u i  d y n a m i s e  l ’ e n s e m b l e .  B e l l e  r o b e  j a u n e  d o r é .  N e z
d ’ a g r u m e s  e t  d e  r a i s i n s  f r a i s

La carte des vins

 Les Rouges
Vin au verre Bivouac..............8,00€
Bouteille Primitivo...........32,00€
C é p a g e  :  P r i m i t i v o  1 0 0  %
O r i g i n e  P u g l i a ,  I t a l i e  
R o b e  r o u g e  r u b i s  a u x  r e f l e t s  v i o l e t s .  C e  v i n  d é g a g e  d e s  a r o m e s
i n t e n s e s  e t  f r u i t é s ,  a v e c  d e s  n o t e s  d e  c e r i s e  e t  p r u n e ,  é p i c é  a v e c  d e s
n o t e s  d e  t a b a c  e t  d e  c u i r .  M o u  e t  t e n d r e ,  i l  v o u s  l a i s s e r a  u n e  b e l l e
l o n g u e u r  e n  b o u c h e .

Bouteille “Les Pentes Douces” Chateau Lacoste - PRIMÉ......45,00€
C é p a g e  :  C a b e r n e t  -  S y r a h  -  G r e n a c h e
O r i g i n e :  C o t e a u x  d ’ a i x - e n - p r o v e n c e  
N e z  c o m p l e x e  d e  f r u i t s  r o u g e s  e t  n o i r s . B o u c h e  r o n d e ,  s u a v e .
T a n i n s  s o u p l e s  e t  s o y e u x ,  l é g e r e m e n t  t o a s t é s . B e l l e  l o n g u e u r  e n
b o u c h e  s u r  d e s  f i n a l e s  d e  f r u i t s e t  d ’ é p i c e s  d o u c e s .


